
 

 

 

 

 
 

 

ÉTÉ FINGER FOOD  2024 

 

VEUILLEZ CHOISIR 10 PIÈCES PARMI LE CHOIX CI-DESSOUS 

COCKTAILS 

CHF 75. –PAR PERSONNE  

OÙ  

VEUILLEZ CHOISIR 7 PIÈCES PARMI LE CHOIX CI-DESSOUS 

CHF 55. – PAR PERSONNE  

PIÈCES FROIDES 

3 pièces x 6 CHF  

 

Salade / Niçoise / Sucrine / Olive / Kalamata 

Gaspacho de tomate rose / Croquant de légumes / Croutons 

Focaccia à la Provençal /Houmous / haricot rouge pimenté 

Bavaroise de saumon ou Thon / Condiment Kamer / Ciboulette   

Caviar / Aubergine / Anchois / Crackers  

Cubes moelleux de courgette / Olive / Parmesan 

Pois chiches / Poulpes grillé / Un trait d’huile fruitée 

Tartare de bœuf / Toast céréale / Parmesan 

Poisson du lac / Glacé aux champignons  

Pissaladière / Oignons rouge/ Fleur de basilic  

Sucettes au chèvre / Raisin / Pain aux noix 

Panna cotta de légumes vert / Crevettes mi-cuits  

 

Mini & Club Sandwich  

 

1 pièces x 4,5 CHF 

 

Végétarien 

Tomate / Légumes / Basilic /  

Niçois 

  Poulet / salade / Tomate confite / Olive  

Thon 

Œuf mimosa / Ciboulette / Roquette 

Italien 

Veau / Câpre / Anchois / Pignons 
 

PIÈCES CHAUDES 

 

3 pièces x 7,50 CHF 

 

Bœuf / Echalotes / Petits pois / Céleri  

Cabillaud confit / Carottes & Gingembre / Fenouil 

Poisson du lac / Polenta / Parmesan / Vierge de Tomate  



 

 

 

 

 
 

Veau / Jus vin rouge / Mousseline d’igname / Herbes fraiche 

Risotto / Champignons / Parmesan / Huile de roquette 

 

LES DOUCEURS 

3 pièces x 5 CHF 

 

Tiramisu / Moderne 

Panna cotta infuser au café / Caramel café  

Pomme caramélisé / Lait de poule / Espuma d’amande  

Paris / Brest / Pistache 

 Chocolat onctueux /  

Nos tartes aux fruits de saison / Ganache vanille  

Tropézienne 

Crémeux agrume / Sablé breton / Éclats de meringue 

Mini baba / Caramel aux fruit rouge / crème montée vanille 

 

LES COMPLÉMENTS 

FROMAGES FRAIS ET AFFINÉS  

CHF 18. –PAR PERSONNE  

Vacherin fribourgeois / Gruyère / Tomme vaudoise / Raisin / Cornichons 

Corbeille de pains 

PLANCHE DE CHARCUTERIES SUISSES  

CHF 22. –PAR PERSONNE  

Viandes séchées du Valais / Jambon / Saucisse paysanne / Raisin / Cornichons 

Pain artisanale et condiments variés 

 

LE VAUDOIS  

CHF 35. –PAR PERSONNE  

Viandes séchées de montagne 

Cubes de fromage des alpes Gruyère  

Tartare pur bœuf   

Quiche au fromage de l’Étivaz 

Malakoff au parfum de Provence 

L’Italie  

CHF 35. –PAR PERSONNE 

 
Tomates multiples / Condiment burrata / Crumble d’olive / Chlorophylle de basilic 

Légumes grillés / Pesto vert  

Foccacia à la coppa / Roquettes / Parmesan 



 

 

 

 

 
 

Tartare de veau / Sauce vitelot / Herbes fraiche 

Parmesan Reggiano  

 

 

 MENU AFFAIRE 

 CHF 65. –PAR PERSONNE 

T R O I S - I N S T A N T S 

Végétale / Poison ou Viande / Douceur 

CHF 95. –PAR PERSONNE 

Q U A T R E - I N S T A N T S 

Végétale / Poison / Viande / Douceur 

Ce menu est servi du lundi au vendredi uniquement au déjeuner dès 20 personnes. 

 

Dîner gastronomique  

CHF 135. –PAR PERSONNE 

T R O I S - I N S T A N T S 

Amuse – Bouche / Végétale / Poison ou Viande / Douceur 

CHF 155. –PAR PERSONNE 

Q U A T R E - I N S T A N T S 

Amuse – Bouche / Végétale / Poison / Viande / Douceur 

Ce menu est servi du mercredi au samedi uniquement au dîner dès 10 personnes. 

 

 

 

 

 

 


